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! “%&-ﬁﬁ’ Criada pelo governo japonés, a Japan
T&'ﬂ A AT House é um ponto de difusdo da cultura japonesa

' para a comunidade internacional. Com sede em

Londres e Los Angeles, Sao Paulo foi mais uma

cidade escolhida para abrigar a Japan House.

Um lugar equilibrado, inovador e diferenciado, assim como
0 povo € a cultura japonesa, o ambiente transmite hospitalidade e
inovacéo, oferece lazer e sera parte ativa do dia a dia de diversas
pessoas.
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‘ Sala de exposigdes

JAPAN HOUSE - SAO PAULO, SP g_‘ Lo @ Resane

@ Hal B Servico (Cozinha)
. Sala de palestras I Administrativo

Projetado pelo arquiteto japonés Kengo Kuma, o ESPACO
tem 2.500m? que sdo muito bem utilizados. A sede oferecera 1 [_
exposi¢cdes, shows, workshops, artes, experiéncias “—_L_l"
gastronomicas, entre outras atividades. l

No total sdo trés andares. O primeiro conta com um espagco
para exposi¢des, uma biblioteca, cafeteria e um pequeno jardim |
externo na parte dos fundos. Ao longo dos ambientes é possivel
se deparar com enormes prateleiras, que contam muitas historias
do pais homenageado. O segundo andar abriga duas lojas voltadas para itens

da arte japonesa. Ja o terceiro e ultimo andar conta com um
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restaurante, o Junji Sakamoto, e uma galeria.
Térreo Patio
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1° Pavimento o o 2° PaVImento o

Dentro, amplas salas em cores claras, cobertas de
painéis feitos de papel artesanal (det.1), podem ser divididas
por portas deslizantes, criando diferentes ambientes.

Praca

Sala de exposicdes

Hall de entrada

Loja

Biblioteca
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JAPAN HOUSE - SAO PAULO, SP

A Japan House S&o Paulo contara com um restaurante
especializado na gastronomia japonesa para uma imersao
T completa dos visitantes. Com pratos tipicos do Japao, além de
bebidas, como o saqué, preparados por profissionais
especializados e com os ingredientes que traduzem toda a
qualidade e cuidado japonés, em um local confortavel e
convidativo, aberto a todos.
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japéo, feito pelo chef responsavel
pelo restaurante da Japan House.

Fonte: www.japanhouse.jp/saopaulo
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CENTRO GASTRONOMICO E CULTURA BELLAVISTA - SANTIAGO - CHILE

O terreno € um espaco conformado no tecido
urbano com grande valor cultura, a idéia principal do
partido € manter uma estreita relagdo com o entorno,
onde os volumes dialogam integralmente com as
construcdes existentes, colocando em evidéncia seu

carater histérico urbano. lNTEGRACAO
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A disposicdo do programa de necessidades em conjunto
com os espacos de circulagado de pedestres, configura um padrao
interligado e aberto com excelente acessibilidade ao visitante e
empregados do complexo, provocando a minima interrup¢céo do
lugar com a comunidade.

CORTE AA

A configuracdo morfolégica da lugar a uma ilha
programatica de grandes locais gastronémicos desenvolvida
em trés niveis de terragcos que agrega o tecido urbano uma
nova divisdo que convida ao percurso perimetral de todas
suas faces. Nao existem entéo partes relegadas ou externas
para o Centro ou para a cidade.

CORTE BB
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CENTRO GASTRONOMICO E CULTURA BELLAVISTA - SANTIAGO - CHILE

Na parte interna do projeto, nas chamadas construcao das
fachadas internas, é proposta uma relacdo cheio-vazio
equilibrada e de acordo com a fisionomia do entorno. Que junto
com o sistema de toldos e sombras minimizam os ganhos de calor
no interior, colaborando com o alcance da qualidade do ambiente
interno e da eficiéncia energética do edificio.

A flexibilidade dos limites do projeto permite o fechamento
eventual durante a noite através de portdes desmontaveis,
alcancando as condi¢bes de segurancga requeridas.

Fonte: www.archdaily.com.br/br/01-138615/primeiro-lugar-no-concurso-para-o-
centro-gastronomico-e-cultural-bellavista

O vazio se apresenta como plataforma de uma
variedade de atividades programaticas ao ar livre e principal
expansao dos locais comerciais no nivel da rua. As ages de
consumo - mercado e arte - e contemplacao convivem e se
misturam com as atividades recreativas.

Os pisos séo de pedra natural, permitindo combinagao
de franjas de grama que se unem e se transformam em
bancos acompanhados por uma espécie vegetal, recriando
situagcdes encontradas numa praga (Det.01). Todos os
niveis terdo presenca do verde, disposto em jardineiras e
espacos deixados para esse fim.
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